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Gistabudet pa Fagelvigen

Olands godaste soppa

Bakgrund - syfte: "Gistabudet” liksom “Olands
godaste soppa” dr den festliga finalen pa hostens
aktiviteter pa Fagelvigen. D4 skall den goda nérpro-
ducerade maten std i centrum. Fagelvigens restau-
ranger, caféer och pubar bjuder in till virme och stor
matglidje. Gardsbutikern har laddat {6r alla som vill
proviantera for vintern eller njuta av Fagelvigens
specialiteter. Under Gistabudet kommer "Olands
godaste soppa” att koras. Hir kommer 6lindska
mattraditioner att mitas mot de nya trenderna. Det
blir en het och spinnande tivling dir Olands unika
ravaror och kirleken till den goda maten kommer att
sdtta firg pa hosten.

Deltagare: Privatpersoner (eller privata sillskap)
boende pa Oland, hel- eller deltid, ir vilkomna att
delta i tdvlingen. De fir mita sin kokkonst mot
Fagelvigens restauranger, caféer, pubar och gards-
butiker. De tivlande bidragen limnas for juryns
bedomning enligt nedan. De privata deltagare som
eventuellt 6nskar silja sina soppor under Gista-
budet skall vi fors6ka tipsa om limplig lokal lings
Fagelvigen. De kan da ocksa deltai "Den 6ldndska
soppchecken”. Forsiljning liksom soppchecken ér
ej obligatorisk. Av praktiska skl kan vi tvingas be-
gransa antalet tivlande och i sa fall 4r tidpunkt f6r
anmilan avgorande det vill siga "f6rst till kvarn...”.

Tiavlingsregler: Soppan skall baseras pa 6lindska
ravaror; rotfrukter, gronsaker (exempelvis potatis,
16k, rédbetor, pumpor, bénor osv), kéttprodukter
(styckat, malet, korv osv), fisk fran 6lindska vatten,
mejeriprodukter, kryddvixter, allt som vixer och
produceras pa Oland. Tillsatser for kryddning, de-
kor och sa vidare ir tillitna. Tveksamheter bedéms
av juryn.

Jury och bedémningar: Jurymedlemmar 4r An-
nika Triberg journalist och forfattare, Stefan Ahl-
gren, turismsamordnare, Christina Larsson rektor
Olands Gymnasium, en skola for framtidens
misterkockar. Juryns bedomningar 4r utan
appell. Jurybedémningen sker samlat
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16.00-18.00. Direkt efter avslutat jurymote kom-
mer resultat att presenteras. Alla tivlande skall i god
tid innan bedomningen leverera sitt tivlingsbidrag.
Motsvarande cirka 1 liter soppa i termos eller mots-
varande inklusive forteckning av ingredienser. Pa
plats finns mojlighet till eventuell uppvirmning
och enkel slutjustering av tdvlingsbidraget. Sop-
porna kommer att presenteras juryn enhetligt och
anonymt. Eventuellt kommer bedémning av prak-
tiska skl att behova ske i grupper med mindre tids-
forskjutning. Tédvlande kommer att fi detaljerad
information efter anmilan.

Priser och resultat: Vinnare kommer att bel6nas
med Diplom samt produkter och presentkort frin
Kalmar-Oland Tridgirdsprodukter. Resultaten
kommer att presenteras bland annat pd Facebook
"Fagelsafarin” och Hulterstad AIKs hemsida: “hul-
terstadsaik.se”.

Fragor och anmilan: Christer Strandd Havtorns-
garden 0485-451 48, 070-888 7198, Agneta Larsson
Mellby Or Inn, 0485-66 40 33, 073-5285646,Anneli
Nordqvist, Nordqvist Notkott 0485-430 21, 073-
427 2728. Anmilan senast 27 oktober.

"Den Olindska sopp-checken” — ett mativentyr.
Under Gistabudet 16rdagen/Allhelgonadagen den
31/10 11.00-15.00 stdr soppan i centrum. Det blir en
sdrskild aktivitet for nigraav de soppor som tdvlar om
titeln ”Olands godaste soppa”. Soppchecken képer
du hos Fagelvigens matstillen, caféer och gardsbu-
tiker. Med den far du tillfille att testa tre soppor hos
tre olika tdvlande (mugg/tallrik med ca 2 dl soppa
samt brod) fér endast 100:- totalt. En unik 6lindsk
smakupplevelser. Limna in din soppcheck direkt eft-
er provsmakningen sa 4r du med om lottningen av en
festmaltid under 2016 pa Fagelvigen.

OBS! Overallt kan du givetvis njuta av allt som star
pa menyerna och finns i gardsbutikerna under
hela Géstabudet som pégér 31 oktober och 1
november.
Program kommer.
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